Contenitore a fondo bombato
e svuotamento totale

Réservoir a fond bombé
en vidange totale
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Qualita e praticita
Le fasi di lavorazione della castagna dopo la sua raccolta

possono essere rese piu agevoli con l'utilizzo di serbatoi
alimentari VEMAR.

La grande apertura superiore permette un facile riempimento
per la fase di ammorbidimento nell’acqua.

Il successivo svuotamento del contenitore ¢ altrettanto
rapido: I'acqua esce dalla valvola a scarico totale sul fondo
del contenitore, mentre il prodotto, attraverso la portella
inferiore, cade direttamente nei contenitori pronti per la

Mod. F

raccolta e la successiva lavorazione.
Le zampe regolabili in altezza, consentono I'adattamento del
serbatoio ad ambienti non pianeggianti.

Portella circolare
in acciao inox
ad apertura esterna

Qualité et fonctionnalité

La préparation des chétaignes, apreés leur récolte, est facilitée en utilisant @ portella 400 mm
les réservoirs alimentaires VEMAR. La grande ouverture supérieure (misure interne)
du réservoir permet son facile

remplissage pour la successive phase

dassouplissement des chdtaignes.

Une fois cette opération terminée,

la vidange totale de l'eau est trés

facile et rapide grdce a la vanne

Portella rettangolare
in acciao inox
ad apertura esterna

portella 420 x 310 mm
(misure interne)
peril @ 160 e 180 cm

portella 530 x 410 mm
(misure interne)
dal @ 180 cm in su

située dans le fond du réservoir;

le produit peut sortir par la Porte ronde
porte en vidange totale et en acier inox a ouverture
étre récolté directement extérieure

dans les conteneurs, préte

pour le transport et la @ porte 400 mm
préparation. (intérieur)

Le pieds réglables

permettent une

installation facile et

correcte méme

si le plan n’est

pas bien

horizontale.
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Porte rectangulaire
en acier inox a ouverture
extérieure

porte 420x310 mm
(intérieur)
pour diamétre 160 e 180 cm

porte 530x410 mm
(intérieur)
a partir du diamétre 180 cm



